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5 TIPS PARA DISFRUTAR DE UN

BUEN VINO

¢ Quieres disfrutar al maximo de tu préxima copa de vino?
Sigue estos cinco consejos y eleva tu experiencia como catador.

TEMPERATURA IDEAL

Si bien 16°C es una buena referencia para
muchos tintos, el rango éptimo puede variar
entre 14°C y 18°C dependiendo de la estructura
del vino y la ocasion.

DESCORCHE PRECISO

Un corte limpio en la capsula y un giro suave del
sacacorchos garantizaran que no se introduzcan
particulas en el vino y que este se airee de
manera adecuada.

LA MEDIDA JUSTA

Llenar un tercio de la copa te permitira apreciar
la intensidad del color, girar el vino para liberar
los aromas y concentrarte en cada sorbo.

Ademas de evitar calentar el vino, sujetar la copa
por el tallo previene que las grasas de la piel
alteren los aromas.

OLFATO

Inhala profundamente para captar los aromas
primarios (fruta, flores), secundarios (levaduras,
fermentacion) y terciarios (madera, especias).

VISTA

Ademas del color, observa la claridad del vino, si
tiene alguna turbidez o si presenta destellos.

ﬁ EL TALLO ES TU ALIADO
1))

@ GUSTO

Al degustar el vino, presta atencion a los sabores
dulces, 4&acidos, salados, amargos y umami.
También percibe la textura, el cuerpo y el final
del vino.
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VINOS TINTOS

D.O RIBERA DEL DUERO

e Torremoron Joven

e Martin Berdugo Joven

e Carmelo Rodero Roble (9 meses)
e Emilio Moro Finca Resalso

e Martin Berdugo Crianza

e Condado de Haza Crianza

e Carmelo Rodero Crianza

e Pesquera Crianza

CASTILLA Y LEON

e Dehesa de la Granja

VALDEPENAS / YECLA

e Pata Negra (Valdepenas)
e Toro Bravo (Yecla)

D.O RIOJA

e Casa de |la Cabeza Joven
¢ Medrano Crianza
¢ Vivanco Crianza

UTIEL-REQUENA / VALENCIA

e Plaza Castilla

e |banez Mediterraneo

e |banez Joven Vendimia Nocturna
e E| Coto Reserva

VINOS TINTOS POR COPAS

e |banez Vendimia Nocturna ( Valencia)

e Torremorodn (Ribera del Duero)
e Vivanco Crianza (Rioja)

EN ESTOS PRECIOS ESTA INCLUIDO EL IMPUESTO AL CONSUMO.

BOTELLA

$170.000
$190.000
$260.000
$280.000
$320.000
$360.000
$390.000
$420.000

$340.000

$140.000
$150.000

$90.000
$140.000
$160.000

$70.000
$85.000
$85.000
$110.000

$25.000
$45.000
$45.000



/INOS BLANCOS BOTELLA

lbanez Mediterraneo (Utiel-Requena) $78.000

e E| Coto Chardonnay (Valencia) $80.000
e Vivanco Blanco (Rioja) $120.000
e Sanz Verdejo/ Viura (Rueda) $140.000
e Pazo de San Mauro Albarino $290.000
e Pazo de Senorans Albarino $290.000
POR COPAS

e Sanz (Rueda) $40.000
e |baflez Mediterraneo (Utiel-Requena) $25.000

VINOS ROSADOS

e Enterizo (Utiel-Requena) $70.000

¢ |banez Mediterraneo (Utiel-Requena) $78.000

e Martin Berdugo (Ribera del duero) $190.000
POR COPAS

¢ |banez Mediterraneo $20.000
CAVAS

¢ Freixenet Cordon Negro $240.000

e Castillo Perelada $190.000

SANGRIA DE LA CASA

JARRA 1.500 ML

Tinto / Blanco / Rosado $160.000

¥2 JARRA 750 ML

Tinto / Blanco / Rosado $80.000

EN ESTOS PRECIOS ESTA INCLUIDO EL IMPUESTO AL CONSUMO.



WHISKYS

e Buchanan's 12 Afos

SINGLE MALT
o Glenfiddich 12 Afos

PREMIUM

¢ Buchanan’'s 12 Afos
e Old Parr 12 Anos

SUPER PREMIUM
¢ Buchanan's 18 Afos

GINEBRAS

o Beefeater

e Hendrick's

¢ Tanqueray

e Gordons

¢ Bombay Sapphire
e Canaima

VODKAS

e Absolut Blue
e Grey Goose
e Smirnoff N21

APERITIVOS

e Campari

e Oporto

e Dubonnet

e Yzaguirre Rojo

DIGESTIVOS

e Amaretto Disaronno
o Cointreau

e Frangelico

e Baileys

e Orujo de Hierbas

e Pacharan

AGUARDIENTE

e Cumbé

RON

e | aHechicera
¢ Zacapa Centenario 12 Ahos
e Zacapa Centenario 23 Afos

TEQUILA

¢/ José Cuervo Plata

o/ José Cuervo Reposado
¢ Don Julio Blanco

¢ Don Julio ARejo

COPA
$60.000

COPA

$50.000
$50.000

COPA
$70.000

COPA

$40.000
$45.000
$40.000
$35.000
$40.000
$40.000

COPA

$40.000
$45.000

$30.000

COPA

$35.000
$40.000
$35.000
$35.000

COPA

$30.000
$32.000
$32.000
$32.000
$32.000
$32.000

COPA
$30.000

COPA

$60.000
$45.000
$60.000

COPA

$35.000
$45.000
$45.000
$60.000

2 BOTELLA
$220.000

BOTELLA
$520.000

BOTELLA

$390.000
$390.000

BOTELLA
$720.000

BOTELLA

$290.000
$320.000
$290.000
$190.000

$290.000
$240.000

BOTELLA

$290.000
$320.000

$190.000

EN ESTOS PRECIOS ESTA INCLUIDO EL IMPUESTO AL CONSUMO.



COCTELES

« Dry Martini $45.000

e Margarita $40.000

e Mojito $40.000
CERVEZAS

¢ Club Colombia (Dorada, Roja, Negra) $14.000

e Corona $20.000

o Stella Artois $22.000

e Mahou $22.000

o Estrella de Galicia $24.000
GASEOSAS

e Coca Cola $10.000

e Coca Cola Zero $10.000

e Sprite $10.000

o Ginger Schweppes $10.000

» Soda Schweppes $10.000
AGUAS

¢ Manantial con gas 300 cc $8.000

e Manantial sin gas 500 cc $12.000
TONICAS

» Schweppes $10.000

JUGOS NATURALES

e |Limonada Natural $10.000
e IMandarina $12.000
Naranja $12.000
/| Fresas $12.000

BEBIDAS CALIENTES

e Espresso $9.000
e Espresso Doble $18.000
e Capuchino $11.000
e Cortado $10.000
o Café con Leche $10.000
e Americano $9.000
e Aromatica $9.000
o Té $9.000

EN ESTOS PRECIOS ESTA INCLUIDO EL IMPUESTO AL CONSUMO.
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TU RESENA ES MUY IMPORTANTE.
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"Donde hay vino, beben

vino; donde no hay
vino, agua fresca’.

-ANTONIO MACHADO

Wwww.gastrobarvitapas.com



